HOTEL RESTAURANT BAR

HELVETIA

ZURICH
*SMALL- *MEDIUM- *LARGE-"
Auswahl von 4 Happchen Auswahl von 6 Happchen Auswahl von 8 Happchen
CHF 26.- pro Person CHF 39.- pro Person CHF 52.- pro Person
*KLASSIKER® *VEGETARISCH-
PLATTLI AMSELSPITZ-FRISCHKASE
Auswahl an Schweizer Kadse & Fleisch auf gerostetem Baguette » Krauter
FLAMMKUCHEN ' ) AUBERGINE
Rauchspeck « Zwiebeln « Creme .
. auf gerdostetem Bagutte

fraiche

getrocknete Tomaten
DATTELN IM SPECKMANTEL BRUSCHETTA

Tomaten « Basilikumpesto
TOMATEN-MOZZARELLA
FLUSSKREBSCOCKTAIL SBRINZMOCKLI
auf gerostetem Baguette

FLAMMKUCHEN
RINDST_ATAR Zwiebeln « Champignons
auf gerdostetem Baguette Créeme fraiche
MINI RAUCHLACHS-WRAP
Meerrettichcreme MlNlﬂQUICHE

Gemiuise

GRUNE OLIVEN

eDIPSe NUSSMISCHUNG “HELVETIA"

HUMMUS PIMIENTOS DE PADRON

Fladenbrot Maldonsalz

GUACAMOLE
Tortilla Chips

BABAGANOUSH
Fladenbrot

*SUPPEN-

TOMATENSUPPE (warm/kalt)
OLIVENTAPENADE

GerOostetes Parisette

SAISONSUPPE

Beziglich Allergenen und
Unvertraglichkeiten informieren Sie
unsere Mitarbeitenden gerne.

Alle Preise in CHF, inkl. MWST.

Deklaration:
Rind, Schwein, Kalb, Gefllgel

Lachs: NOR, GB // Brot: CH

Hotel Restaurant Bar Helvetia, Stauffacherquai 1, 8004 Zirich
Tel. +41 (0)44 297 99 99 - events@hotel-helvetia.ch - www.hotel-helvetia.ch

Forelle, Zander: CH // Flusskrebse:

CHN


mailto:info@hotel-helvetia.ch
http://www.hotel-helvetia.ch/

HOTEL RESTAURANT BAR

HELVETIA

e APERO-

SMALL

Auswahl an 4 Happchen aus der Apéro-
Karte

CHF 26.- pro Person

MEDIUM

Auswahl an 6 Happchen aus der Apéro-
Karte

CHF 39.- pro Person

LARGE

Auswahl an 8 Happchen aus der Apéro-
Karte

CHF 52.- pro Person

e SPIESSLI ANGEBOT-

3 SPIESSLI

2 SALATE

BROT UND SAUCEN

GLACE IM BECHER

CHF 56.- pro Person

e FACTS-

KAPAZITAT
50 Platze

MINDESTKONSUMATION
CHF 3'000.-

HANDLING FEE
CHF 500.-

SCHLECHTWETTERALTERNATIVE
Sihlterrasse / Bar EG

OPENING HOURS
17:00 bis 23:00 Uhr

MUSIK
via Bluetooth Speaker

ZURICH

Bezlglich Allergenen und Unvertraglichkeiten

informieren Sie unsere Mitarbeitenden
Alle Preise in CHF, inkl. MWST.

gerne.

ROOFTOP

DINNER BUFFET

e SPIESSLIe

RINDFLEISCH
Peperoni ¢« Teriyaki * Sesam

WIEDIKERLI
GRILLKASE
Datterini-Tomaten « Caponata

RINDS-MEATBALLS

Salsa Verde « Belper Knolle

POULET

BBQ Sauce * Saisonchutney
KREVETTEN

Frihlingszwiebeln « Sweet Chilisauce
GEMUSE-SUSSKARTOFFEL
Griechischer-Joghurt « Bio Zitrone

* SALATE-

WASSERMELONENSALAT

Feta « Minze
KARTOFFEL-GURKENSALAT

Créme fraiche

COUSCOUS SALAT

Tomaten « Peterli « Granatapfelkerne
COLESLAW SALAT

Frischer Meerrettich

BLATTSALAT

Hausdressing

e DESSERTSe

GLACE IM BECHER

Erdbeer « Schokolade * Vanille + Mango
CHEESECAKE

ganz, far 10 Personen

CHF 50.- pro Kuchen
SCHOKOLADENKUCHEN

ganz, fur 10 Personen

CHF 50.- pro Kuchen

Deklaration:

Rind, Schwein, Kalb, Geflligel

Forelle, Zander: CH // Flusskrebse:CHN
//Riesencrevetten: VNM
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