HOTEL RESTAURANT BAR

HELVETIA

ZURICH

VORSPEISEN

Chévre chaud 18.50 /28.-
im Blatterteigpastetli
Blattsalat « Apfelchutney

Omoso-Rindstatar 28.-/39.-
Pickles « Toast oder

Pommes Frites

Confierte 25.-

Bio Lachsforelle

Krauter Creme fraiche
Gurke « Erbsen * knusprige
Frihkartoffeln

Burrata 23.50
Lauwarmer Spargel

Barlauchvinaigrette

SALATE / SUPPEN

Bunter Friihlingssalat 19.-
Radiesli » Frihlingszwiebeln
Spargel « Sbrinz - Haselniisse

Blattsalat
Frische Krauter « Sprossen
CroGtons » Hausdressing

16.-

Frihlingskréauter- 156.50
Crémesuppe

Spargel « Croltons
Tagessuppe 14.50

Bezliglich Allergenen und
Unvertraglichkeiten
informieren Sie unsere
Mitarbeitenden gerne.

Alle Preise in CHF, inkl.
MWST.

Geschmorter
Rindsschulterspitz

Barlauchnudeln
Spargel
Morchelrahmsauce

46.-

HAUPTGANGE

Hausgemachter Hackbraten

“Helvetia”

Kartoffelstock « Champignons

Speck ¢« Kalbsjus

Wiener Schnitzel
Kalbfleisch -

42.-

52.-

Kartoffel-Gurken-

salat mit Joghurt « Preiselbeeren

Ziircher Geschnetzeltes
Kalbfleisch « Butterrosti

Wolfsbarschfilet

54.-

47 .-

Weisser Camarguereis * griner

Spargel « Frihlingszwiebeln
rote Currysauce

Auberginen-Parmigiana
Schlossberger crumble
Barlauchpesto

Krauter-Perlcouscous
Spargel < confierte

Cherrytomaten « Erbsensauce

Kotelett vom

Thurgauer Apfelschwein
Frihkartoffeln mit Kernen &
Krautern « Frihlingsgemiuise
Rhabarber-Rosmarinchutney

34.-

35.-

44 .-

DESSERTS

Créme bralée 15.-
Rum-Zwetschgen

Baileys-Tiramisu 15.-

Glacé & Sorbets 5.-/Kugel
von der Confiserie Freytag
Vanille «+ Maracaibo-Schoggi
Himbeer « Mango ¢« Salzkaramell

Rhabarber- 16.-
Frischkasestrudel
Erdbeersorbet
Bolivia-Schoggimousse 16.-

Doppelrahm

Wir verwenden:

Rindfleisch fir das Tatar von
Jumi aus Boll

Kalbfleisch fiir das Zircher
Geschnetzelte und Rindfleisch
und Kalbfleisch fir den
Hackbraten von der Metzgerei
Rust aus St. Johann

Forellen aus der Bio Zucht der
Familie Glauser aus Bachs

Deklaration:

Rind, Schwein, Kalb, Gefligel,
Forelle: CH
Wolfsbarsch: GR
Brot: CH
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