HELVTI-CHASCHTLI

MENU

NUSSLI-RADICCHIOSALAT
Gehacktes Ei * Speckchips * CrolGtons « Helvti-
Dressing mit Apfelbalsam

KARTOFFEL-TRUFFEL SCHAUM
Kartoffelchips

“PLATTLI”
Kénigsschinken vom Toggenburger Alpschwein
Tick-Naturwurst - eingelegter Hokkaidokurbis
Baumniuisse

FONDUE “CUVEE HELVTI-CHASCHTLI"
Unsere Hausmischung ist das Resultat einer ganz
speziellen, gastronomischen “ménage a trois”:
Zusammen mit dem bekannten Maitre Fromager
Rolf Beeler und unserem Weinpartner Martel
kreieren wir, das Restaurant Helvetia, jedes Jahr
eine neue Fonduemischung: die
Jahrgangsmischung.

SERVIERT MIT DEM HELVETIA “TUNKLIMENU"”
Fonduebrot - Bergkartoffeln aus dem Albulatal
Helvti-Schnitzeli - das Original, vom Toggenburger
Kalb

FARINA BONACREME
Zwetschgenroster - Magenbrot » gebrannte
Mandeln

PRO PERSON CHF 109.-

“HELVTI - CHASCHTLI"
WINZER

WEINGUT FAMILIE
ZAHNER, TRUTTIKON

SCHAUMWEIN

Truttiker Pinot Blanc, brut
Ziirich
75¢cl 74.-/ 1dl a 12.50

WEISS

Truttiker Riesling-Sylvaner,
Ziirich
70cl 59.-/ 1dl a 8.50

Truttiker Pinot Blanc
barrique, Ziirich
70cl 76.-/ 1dl a 11.-

Langenmooser
Gewiirztraminer, Ziirich
70cl 79.-

ROT

Truttiker Pinot Noir,
Stiefelhalde, Ziirich
70cl 74.-/ 1dl a 11.-

GEBRANNTE WASSER

Truttiker Marc, Zirich, 2009
2cl 8.50

Truttiker Kirsch, Ziirich
2cl 7.50

DEKLARATION

Wir verwenden:
Fonduebrot von der Confiserie Freytag aus
Zirich

Kalbfleisch fir das Helvti-Schnitzeli und den
Koénigsschinken von der Metzgerei Rust aus
dem Toggenburg

Tick-Naturwurst von Jumi aus Boll

Apfelbalsam von Alois Golles




CHAMPAGNE BRUNO
PAILLARD

Premiére Cuvée, extra brut
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot
Meunier

75cl 114.- / 1dl 17.-

Premiére Cuvée, extra brut
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot
Meunier

150cl 229.-

Cuvée 72
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot
Meunier

75cl 129.-

Blanc de Blancs, extra brut
grand cru
Chardonnay

75cl 139.-

Rosé Premiére Cuvée, extra
brut

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot
Meunier

75cl 129.-

Blanc de Blancs, extra brut
2013
Chardonnay

150cl 329.-

NPU “Nec Plus Ultra”, extra
brut 2008, rosé
Pinot Noir, Chardonnay

75cl 449.-

WEISS

Circa St-Joseph blanc 2021
J.L. Chave Sélection
Roussanne, Rhéne

75cl 79.-

Le Mont sec Vouvray, bio 2022
Domaine Huet
Chenin blanc, Loire

75cl 94.-

Dreissigacker Vintages
Weingut Dreissigacker, Riesling,
Rheinhessen

75cl 64.-

Sancerre 2023
Florian Mollet, Roc de I"Abbaye
Sauvignon Blanc, Loire

75cl 72.-

TROUVAILLEN USEM
“WYCHASCHTLI"

WEISS

Completer, Malanserrebe
Malans, 2021 / 2023
Graubinden, Weingut
Donatsch “Zum Ochsen
Completer, Malans

75cl 198.-

Chablis Bougros, grand cru
AC 2021

Domaine William Fevre
Chardonnay, Burgund

75cl 159.-

ROT

Pinot Noir Unique Malans
2019 / 2020

Graubinden, Weingut
Donatsch “Zum Ochsen”
Pinot Noir, Malans

75cl 219.-

Flascher Pinot Noir
Graubiinden, 2020 / 2021
Daniel und Martha
Gantenbein

Pinot Noir, Flasch

75cl 229.-

Chateau Léoville-Barton 2e
cru classé, 2004

St. Julien AC

Cabernet Sauvignon, Merlot
75cl 199.

SPIRITUOSEN VON DER
SPEZIALITATEN
BRENNEREI “HUMBEL"

Basler Langstieler-Kirsch
Nr.2
2cl 7.50

Seppetoni Kirsch Nr. 15

2cl 10.50
Roter Gravensteiner
Apfelbrand Nr. 20, bio

2cl 8.50

Roter Williamsbirnenbrand
Nr. 9
2cl 9.50

Quittenbrand Nr. 12, bio
2cl 9.50

Vieille Prune
2cl 7.50

ROT

Olymp, Pinot Noir Maienfeld
2021

Graubinden, Markus Stager
Pinot Noir, Maienfeld

75cl 139.-

Pinot Noir Passion Malans
2021 / 2022

Graubilinden, Weingut Donatsch
“Zum Ochsen”

Pinot Noir, Malans

75cl 174.-

Quattromani, 2021
Brivio, Delea, Gialdi, Tamborini
Merlot, Cuvée Ticino

75cl 139.-

Omnia Chateaneuf-du-Pape 2019
Rotem & Mounir Saouma
Grenache, Mourvédre, Syrah,
Cinsault, Counoise, Rhéne

75cl 154.-

Chateau Moncets Lalande de
Pomerol, 2019 / 2020

Merlot, Cabernet Franc, Bordeaux
75cl 71.-

Chateau Lespault-Martillac rouge
2019

Pessac-Léognan

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit
Verdot

75cl 89.-
GRAPPA

Vecchio Moscato

Delea, Tessin

2cl 9.50

La Bionda Grappa Ticinese

Delea, Tessin

2cl 12.-

La Bruna Grappa Ticinese

Delea, Tessin

2cl 14.-

Beziuglich Allergenen und
Unvertraglichkeiten informieren
Sie unsere Mitarbeitenden gerne.

Alle Preise in CHF, inkl. MWST.




